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Date de création : 1995

CEPAGE : 100 % Cabernet Sauvignon

TERROIR : Ces vignes plantées en bord de riviere

sur des alluvions argilo sablonneux. L'humidité de
ce terroir permet une maturation fres lente. é Ha

sont sur un terroir plus graveleuy, ils apportent de
la complexité a ce vin.

VINIFICATION : Les raisins ramassés a maturité
optimale ont une cuvaison d’'au moins 20 jours,

puis I'élevage se fait avec une micro AAA
oxygénation.

. , PROVENQUIERE
DEGUSTATION : Nez puissant marqué par des
notes de poivrons grillés, de tabac brun, de laurier Cabernef Sauvignon
et d'olives noires. Bouche puissante et '
charpentée.

Accords : Civet de lapin de Garenne.
Service: 16-18°C

Garde : A boire dans les 2 ou 3 ans
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